
United Beverages S.A.
ul. Przelot 66, 87-100 Toruń

tel. 56 659 73 79, www.unitedbeverages.pl

Ciechanów – tel. 663 779 208

Gdańsk – tel. 663 731 968

Lublin – tel. 695 871 945

Łódź – tel. 663 731 970

Kielce - tel. 695 875 972

Kraków & Mysłowice – tel. 695 875 910

Nowy Sącz – tel. 605 393 637

Poznań – tel. 603 104 605

Szczecin – tel. 663 731 969

Toruń – tel. 693 168 423

Warszawa – tel. 605 290 787

Wrocław – tel. 695 103 680
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Santa Margherita ma we krwi innowację, odkrywanie i 
kreatywność, a także od zawsze dostosowuje się do zmian w 
gustach, jakie zaszły w ciągu ostatnich sześćdziesięciu lat we 
włoskim winiarstwie. Nasza intuicja pozwala nam podążać 
nowymi ścieżkami, bez obaw próbując nowych technik i 
smaków.
Od momentu powstania w 1935 roku Santa Margherita 
reprezentuje marzenie swojego założyciela, Gaetano Marzotto: 
wprowadzenie w życie nowoczesnej i wydajnej uprawy 
winorośli, opartej na harmonijnej współpracy ludzi, natury i 
technologii. Był to jego hołd dla Margherity, ukochanej żony, od 
której firma wzięła swoją nazwę.
To również historia rodziny, odzwierciedlona w naszym logo, 
przedstawiającym willę miejską w Portogruaro, gdzie Gaetano i 
jego żona mieszkali z ośmiorgiem dzieci: historia miłości, która 
zaangażowała całą społeczność i okolicę, tworząc z nimi bliską 
więź, a jednocześnie stając się ikoną włoskiego wina na całym 
świecie. 

PINOT GRIGIO
To wytrawne białe wino ma słomkowożółty kolor. Jego czysty, 
intensywny aromat oraz wytrawny smak (z przyjemną nutą 
jabłek Golden Delicious) czynią Pinot Grigio od Santa Margherita 
winem o wyjątkowej osobowości i wszechstronności. Doskonale 
sprawdza się jako aperitif, a także idealnie komponuje się z 
sałatkami z owoców morza oraz daniami z makaronu i ryżu 
opartymi na rybach i skorupiakach. Równie dobrze pasuje do 
białych mięs, gotowanych lub grillowanych ryb oraz sufletów. 
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