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Ciechanów – tel. 23 672 86 16

Jaworzno – tel. 695 875 910

Gdańsk – tel. 58 667 49 46

Lublin – tel. 695 871 945

Łódź – tel. 42 640 70 85

Kielce tel. 41 368 25 44

Nowy Sącz – tel. 18 442 78 98

Poznań – tel. 61 894 61 71

Szczecin – tel. 91 485 18 25

Toruń – tel. 56 623 89 29

Warszawa – tel. 25 758 11 09

Wrocław – tel. 71 378 85 95
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PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE
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CANTINE MASCHIO

Korzenie winnicy Maschio są tak stare jak stare są wina pochodzące ze

wzgórz regionu Veneto. Jednak właściwa historia i rozwój firmy

rozpoczyna się w roku 1973. Wtedy to Bonaventura Maschio

przekształcił stuletnią wtedy rodzinną destylarnię w winiarnię, która już

wówczas uchodziła za szczytowe osiągnięcie w zakresie technologii

i produkcji.

Dzisiaj winiarnia należy do firmy Riunite – najpotężniejszej firmy

winiarskiej we Włoszech i jednej z największych firm na świecie,

a Maschio to największa marka Prosecco w tym kraju.

Wina produkowane przez Cantine Maschio są otrzymywane wyłącznie

ze szczepów rosnących na wzgórzach Valdobbiadene i Conegliano oraz

w dolinie Piave. To kraina Prosecco, rozciągająca się od surowo

pięknych Dolomitów aż do pełnej wdzięku i elegancji Wenecji, położonej

na samym skraju Morza Adriatyckiego, gdzie wina uprawia się od ponad

trzech tysięcy lat.

MASCHIO PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE

Maschio Pinot Grigio Delle Venezie to wino musujące produkowane

przez największego producenta prosecco - firmę Cantine

Riunite. Powstaje z najpopularniejszej białej odmiany włoskich winogron

Pinot Grigio, uprawianej w rejonie Veneto i Friuli w okolicach Wenecji

(czyli dokładnie w miejscu, gdzie z odmiany o nazwie Glera produkuje

się prosecco). Wysoka jakość jest gwarantowana apelacją D.O.C.

Denominazione di Origine Controllata.

Wytrawne, lekkie i bardzo świeże z aromatem białych kwiatów

i charakterystycznej skórki chleba.


