
ALCO-TRADE Sp. z o.o.

Witkowo 62-230, Kołaczkowo 9, tel. 61 477 82 12, fax 61 477 89 01, 

e-mail: kolaczkowo@alcotrade.pl

Rusocin 83-031, ul. Dekarska 23, tel. 510 148 380, 608 375 337, 

e-mail: rusocin@alcotrade.pl

Gorzów Wlkp. 66-400, ul. Koniawska 30, tel. 95 728 45 29, fax 95 728 45 28, 

e-mail: gorzow@alcotrade.pl

Nysa 48-300, ul. Podolska 1G, tel./fax 77 435 29 83, 

e-mail: nysa@alcotrade.pl

Legnica 59-220, ul. Nasienna 4, tel. 507 003 738, 507 003 748, 

e-mail: legnica@alcotrade.pl

Warszawa 03-876, ul. Matuszewska 14, tel. 22 756 80 83, fax 22 750 22 29, 

e-mail: warszawa@alcotrade.pl

Łódź 93-231, ul. Dąbrowskiego 249, tel. 509 666 931, 502 002 629, 

e-mail: lodz@alcotrade.pl

Radzionków 41-922, ul. Sikorskiego 23, tel. 616 235 101, 

e-mail: radzionkow@alcotrade.pl

Nowy Targ 34-400, ul. Ludźmierska 29, tel. 18 26 69 653, fax 18 26 63 831, 

e-mail: nowytarg@alcotrade.pl

Augustów 16-300, ul. Tytoniowa 10, tel./fax 87 643 23 62, 

e-mail: augustow@alcotrade.pl

Mrągowo 11-700, ul. Przemysłowa 8, tel. 89 741 38 89, fax 89 741 86 44, 

e-mail: mragowo@alcotrade.pl

Wasilków 16-010, ul. Zakładowa 10, 502 002 618, 502 002 626, 

e-mail: wasilkow@alcotrade.pl

Nazwa produktu
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Vecchia Romagna 0,70 38 6 112 8000060100247 8000330128667 22082029

Vecchia Romagna to brandy Numer 1 we Włoszech. 

Firma została założona na początku 1820 r. w Bolonii przez 

Jeana Boutona, który wyemigrował z Charente, w 

południowo- wschodniej Francji, narodowego regionu 

produkującego koniaki, przywożąc ze sobą zdobyte tam 

doświadczenie. 

Powodem tej nagłej decyzji były włoskie winogrona odmiany 

Trebiano Bianco z regionu Emilia Romagna, które tak 

zachwyciły Butona i wydały mu się tak idealne do produkcji 

doskonałej brandy, że postanowił tu otworzyć własną 

destylarnię „Distileria Giovanni Buton”. 

Dzisiaj firma nazywa się Montenegro i jest jedną z 

największych we Włoszech, pozostając jednak wciąż firmą 

rodzinną. 

VECCHIA ROMAGNA Etichetta Nera

powstaje w procesie destylacji win powstających ze  

szlachetnej białej odmiany winogron – Trebbiano, z których 

produkuje się we Włoszech również wiele wspaniałych win.

Powstaje w procesie podwójnej destylacji. Najpierw 

w typowych dla francuskich koniaków alembikach 

Charentaise a następnie w kolumnach destylacyjnych. 

Zanim trafi do sprzedaży przechodzi podwójny proces 

dojrzewania Najpierw w małych beczkach typu barrique

wykonanych z francuskiego dębu przez minimum 12 

miesięcy aby wydobyć moc aromatów i delikatne nuty 

wanilii a następnie w ogromnych beczkach ze słoweńskiego 

dębu (4000- 5000 L)  dla otrzymania pełnego i łagodnego 

smaku.  
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