
ALCO-TRADE Sp. z o.o. 

Witkowo 62-230, Kołaczkowo 9, tel. 61 477 82 12, fax 61 477 89 01, 

e-mail: kolaczkowo@alcotrade.pl

Rusocin 83-031, ul. Dekarska 23, tel. 510 148 380, 608 375 337, 

e-mail: rusocin@alcotrade.pl

Gorzów Wlkp. 66-400, ul. Koniawska 30, tel. 95 728 45 29, fax 95 728 45 28, 

e-mail: gorzow@alcotrade.pl

Nysa 48-300, ul. Podolska 1G, tel./fax 77 435 29 83, 

e-mail: nysa@alcotrade.pl

Legnica 59-220, ul. Nasienna 4, tel. 507 003 738, 507 003 748, 

e-mail: legnica@alcotrade.pl

Warszawa 03-876, ul. Matuszewska 14, tel. 22 756 80 83, fax 22 750 22 29, 

e-mail: warszawa@alcotrade.pl

Łódź 93-231, ul. Dąbrowskiego 249, tel. 509 666 931, 502 002 629, 

e-mail: lodz@alcotrade.pl

Radzionków 41-922, ul. Sikorskiego 23, tel. 616 235 101, 

e-mail: radzionkow@alcotrade.pl

Nowy Targ 34-400, ul. Ludźmierska 29, tel. 18 26 69 653, fax 18 26 63 831, 

e-mail: nowytarg@alcotrade.pl

Augustów 16-300, ul. Tytoniowa 10, tel./fax 87 643 23 62, 

e-mail: augustow@alcotrade.pl

Mrągowo 11-700, ul. Przemysłowa 8, tel. 89 741 38 89, fax 89 741 86 44, 

e-mail: mragowo@alcotrade.pl

Wasilków 16-010, ul. Zakładowa 10, 502 002 618, 502 002 626, 

e-mail: wasilkow@alcotrade.pl
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TAITTINGER DEMI SEC 0,75 12,5 6 91 3016570001375 03016570061379 22041011

TAITTINGER

Taittinger to niezależny i rodzinny dom szampański o 

wielowiekowej tradycji. 

„Działanie jako firma rodzinna wiąże się z wieloma wyborami — 

inwestujemy z sercem i działamy z myślą o długofalowej 

perspektywie. Pragniemy zachować oraz jak najlepiej rozwijać 

dziedzictwo przekazane przez poprzednie pokolenia, aby móc 

przekazać je przyszłym pokoleniom. To zaangażowanie ma 

bardzo osobisty i intymny charakter, niosąc ze sobą ogromny 

ładunek emocjonalny. To przywiązanie znajduje odzwierciedlenie 

w trosce o nasze winorośle, o ludzi, którzy towarzyszą nam w tej 

wyjątkowej podróży - oraz oczywiście w naszych szampanach.”

TAITTINGER DEMI SEC

Taittinger Demi Sec stworzony jest z kupażu - 40% Chardonnay i 

60% Pinot Noir i Pinot Meunier. Winogrona pochodzą z 40 

różnych winnic i wielu zbiorów,  a następnie dojrzewają do 

perfekcji. Wino leżakuje w piwnicach przez ponad pięć lat przed 

wypuszczeniem na rynek. „Dosage” 33g/litr cukru odróżnia je od 

Brut Réserve, zapewniając mu specyficzną słodycz, która sprzyja 

łączeniu wina z deserami. W nosie wyczuwalne są delikatne nuty 

miodu i dojrzałych owoców, z zielonym akcentem oraz kwiatami 

czarnego bzu. Pierwsze wrażenie na podniebieniu jest żywe i 

miękkie,  z dominującymi cytrusami (mandarynka), wspieranymi 

przez brzoskwinie w syropie i suszone figi. Finisz jest niezwykle 

miękki, wyjątkowo pełny i długotrwały. Podsumowując, 

zaokrąglone, słodkie i łagodne wino o wielkim uroku i 

zmysłowości. Jego słodycz  i łagodność sprawiają, że jest 

idealnym dodatkiem do większości deserów, w tym ciasta 

czekoladowego, tarty truskawkowej i ciepłych magdalenek. 

Doskonale komponuje się także z serami pleśniowymi lub 

delikatnymi pasztetami.
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